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ESPUMANTE BLANCO SECO
COMPOSICION Prosecco
VARIETAL -

P
ORIGEN DE Serra Gaicha Mg, 4
LAS UVAS (
PROCESO DE Para obtener el vino base se despalillan los racimos, se extrae el mosto en
VINIFIC ACI()N prensas neumaticas y se sufre una clarificacion previa. A continuacion, se

produce la fermentacion alcohdlica, seguidas de la centrifugacion y la
mezcla de los vinos de las distintas cosechas. La segunda parte comienza
con la adicién del “liquer de tirage”, compuesto por levaduras, nutrientes y
azlcar. Una vez realizada la adicién, se produce la segunda fermentacion
alcohdlica, esta vez en autoclaves, y las levaduras maduran durante seis
meses. Después, comienza la estabilizacion y centrifugacion. Por Gltimo, se
obtiene el “liquer d'expedition”, se filtra y embotella.

DATOS Alcohol 12% vol. | Aztcar 18 g/l | pH 3,20 | Acidez total 95 meg/!
AN ALiTlCOS *Los datos son para referencia, pueden sufrir variaciones.
& MESES of WaTgmRachd . . . .
* Vista: olor amarillo verdoso, con abundantes burbujas finas
NOTAS DE Vist Col Il d bundantes burbujas f
DEGUSTACION « Olfato: Aromas de fruta amarilla fresca, como melocotén y

albaricoque, y notas citricas

SALTON

OURDO

« Paladar: Dulce, con una acidez refrescante y una agradable
cremosidad

Bl ||| TROSECCO i SUGERENCIAS DE o Toeros
. .. MARIDAJE Carnes blancas
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EXPLORE NUEVOS MARIDAJES!
Gregdrio Salton, endlogo
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