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ESPUMANTE BLANCO DULCE
COMPOSICION Moscato
VARIETAL _
w
ORIGEN DE Serra Galcha ',
LAS UVAS
PROCESO DE Tras el proceso inicial de despalillamiento, el mosto se extrae en prensas
VINIFICACION neumaticas y sufre una clarificacion previa. A continuacién, se mezclay se
hace la fermentacién alcohdlica. Después, se refrigera para interrumpir la
fermentacion alcohdlica. Entonces, se estabiliza y se centrifuga, seguido de
la adicion del “liquer d'expedition”. Por Gltimo, se filtra y se embotella.
DATOS Alcohol 7,5% vol. | Aztcar 55 g/l | pH 3,15 | Acidez total 100 meq/!
ANALITI cos *Los datos son para referencia, pueden sufrir variaciones.
NOTAS DE *Vista:  Color amarillo verdoso, con abundantes burbujas finas
DEGUSTACION « Olfato: Aromas de citricos y frutas de pulpa blanca como
peras y manzanas, asi como notas florales
« Paladar: Dulce, con una acidez refrescante y una agradable
cremosidad
SUGERENCIAS DE E?Staladas'd |
atos agridulces
MARIDAJE Pastios
SIGA SUS PREFERENCIAS!

EXPLORE NUEVOS MARIDAJES!
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