
 
    

SALTON IP CAMPANHA GAÚCHA
VINHEDO DA LEBRE - CABERNET SAUVIGNON 2022
VINO TINTO SECO  

 

 

Aromas de frutos rojos como fresas y frambuesas, así 
como notas florales y especiadas como regaliz, 
pimienta negra y laurel

Elegante, con acidez, alcohol y taninos equilibrados y 
un agradable final persistente

Color rojo rubí

- Despalillado de los racimos
- Envío de las bayas a depósitos de acero inoxidable
- Maceración prefermentativa
- Fermentación alcohólica con remontados diarios
- Maceración postfermentativa
- Separación del sólido del líquido
- Clarificación espontánea
- Trasiego
- Fermentación maloláctica
- Centrifugación
- Maduración en barricas de roble francés y americano durante 9 
meses
- Estabilización
- Filtración
- Embotellado

ALCOHOL 14,5% VOL. | AZÚCAR 3,6 G/L | PH 3,71 | ACIDEZ TOTAL 79 MEQ/L

Campanha 

Cabernet Sauvignon

Queso y salami
Pasta rellena
Carnes rojas asadas

www.salton.com.br 

s i n c e

ORIGEN DE
LAS UVAS

COMPOSICIÓN
VARIETAL

NOTAS DE
DEGUSTACIÓN

PROCESO DE
VINIFICACIÓN

Gregório Salton, enólogo

DATOS 
ANALÍTICOS *Los datos son para referencia, pueden sufrir variaciones

SUGERENCIAS DE 
MARIDAJE

SIGA SUS PREFERENCIAS!
EXPLORE NUEVOS MARIDAJES!

• Olfato:

• Vista:

• Paladar: 


