SALTON

SALTON OURO MOSCATEL

VINHO MOSCATEL ESPUMANTE BRANCO

COMPOSICAO Moscato
VARIETAL
“w
ORIGEM Serra Gaucha
DAS UVAS
PROCESSO DE + Desengace dos cachos
= « Extracdo do mosto em prensas pneumaticas
VINIFICAGAO « Clarificagéo prévia
* Corte
+ Fermentacdo alcodlica em autoclaves
« Refrigeragdo para interrupgdo da fermentagao alcodlica
« Estabilizacdo
« Centrifugacédo
+ Adigéo do licor de expedigao
« Filtracdo
« Engarrafamento
GRADUAGAQ ALCOGLICA 7,5% vol. | AGUCARES 55 g/l | PH 3,15 | ACIDEZ TOTAL 700 meg/!
NOTAS DE « Vista: Coloragédo amarelo esverdeado, com abundante

DEGUSTACAO desprendimento de finas borbulhas
* Olfato:  Aromas de frutas citricas e de frutas de polpa brancas,
como pera e maga, além de notas florais

* Paladar: Adocicado, de acidez refrescante e agradavel
cremosidade

SUGESTOES DE Saladas
HARMONIZAGAO pronos agridoce

SIGA AS SUAS PREFERENCIAS!
EXPLORE NOVAS HARMONIZAGOES!

Gregdrio Salton, endlogo

www.salton.com.br B @ /familiasalton



