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ESPUMANTE NATURAL BRANCO BRUT

Chardonnay
Pinot Noir
Riesling

Serra Galicha

Obtencao do vinho base:
+ Desengace dos cachos
« Extragdo do mosto em prensas pneumaticas
« Clarificag@o prévia
* Fermentacdo alcodlica
« Centrifugagéo
« Corte de vinhos base de diferentes safras

Tomada de espuma:
+ Adig&o do licor de tiragem: leveduras, nutrientes e agdcar
+ Segunda fermentacgéo alcodlica em autoclaves
+ Amadurecimento sobre leveduras durante 6 meses
« Estabilizacdo
« Centrifugagéo
+ Adig&o do licor de expedicao
« Filtragdo
+ Engarrafamento

GRADUAGAO ALCOOLICA 72% vol. | ACUCARES 72 g/I| PH 3,75 | ACIDEZ TOTAL 90 meg/I

*Vista:  Coloragdo amarelo palha, com abundante
desprendimento de finas borbulhas

« Olfato:  Aromas de frutas brancas, citricos, frutos secos,
leveduras, mel e brioche

* Paladar: De acidez refrescante, agradavel cremosidade e
notavel persisténcia

Queijos
Risotos leves
Carnes brancas

SIGA AS SUAS PREFERENCIAS!
EXPLORE NOVAS HARMONIZAGOES!

Gregdrio Salton, endlogo

B @ /familiasalton



