SEQDRA GAUGUD

VINHO MOSCATEL ESPUMANTE BRANCD

SALTON

SALTON SERIES MOSCATEL

ESPUMANTE BLANCO DULCE

COMPOSICION Moscato
VARIETAL -
k1
ORIGEN DE Serra Gaticha
LAS UVAS
PROCESO DE Para obtener el vino base se despalillan los racimos, se extrae el

mosto en prensas neumaticas y se sufre una clarificacién previa. A
continuacion, se produce la fermentacion alcohdlica en
autoclaves. Después, es refrigerado para parar la fermentacion
alcohdlica. A seguinte, comienza la estabilizacion y centrifugacion
y, por dltimo, se filtra y embotella.

VINIFICACION

ALCOHOL 7,5% vol. | AZUCARES 75 g/I | PH 3,70 | ACIDEZ TOTAL 95 meg/!

NOTAS DE *Vista:  Brillante, de color amarillo verdoso, con abundante
DEGUSTACION desprendimiento de delicadas burbujas

* Olfato:  Aromas de fruta fresca como melocotén, limén y pifia,
asi como notas de azahar

* Paladar: Cremoso, dulce, con una acidez refrescante y

equilibrada
SUGERENCIAS DE éperitivos |
uesos azules
MARIDAJE Postres
SIGA SUS PREFERENCIAS

JEXPLORE NUEVOS MARIDAJES!

Gregorio Salton, endlogo

www.salton.com.br/es /familiasalton



