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SALTON

SALTON OURO PROSECCO

VINO ESPUMANTE BLANCO SECO

COMPOSICION Prosecco

VARIETAL o
"

ORIGEN DE Serra Galicha =

LAS UVAS -

PROCESO DE Obtencion del vino base:

V|N|F|CACI6N * Despalillado de los racimos

« Extraccién del mosto en prensas neumaticas
« Clarificacion previa

« Fermentacidn alcohdlica

« Centrifugacion

— * Mezcla de vinos base de diferentes cosechas

Proceso de espumado:
« Adicion del licor de tiraje: levaduras, nutrientes y aztcar
+ Segunda fermentacidn alcohélica en autoclaves
+ Maduracién sobre lias durante 6 meses
« Estabilizacién
« Centrifugacion
+ Adicion del licor de expedicidn
* Filtracion
* Embotellado

ALCOHOL 72% vol. | AZUCARES 78 g/I| PH 3,20 | ACIDEZ TOTAL 95 meg/!

¢ MESES DE MATURAGAO

NOTAS DE *Vista:  Color amarillo verdoso, con abundantes burbujas finas
DEGUSTACION

* Olfato:  Aromas de fruta amarilla fresca, como melocotén y
albaricoque, y notas citricas

-. | * Paladar: Dulce, con una acidez refrescante y una agradable
PROSECcO | cremosidad

SERRA GAUCHA |

SUGERENCIAS DE Aperitivos
MARIDAJE Risottos ligeiros

Carnes blancas

SIGA SUS PREFERENCIAS
JEXPLORE NUEVOS MARIDAJES!

Gregdrio Salton, endlogo

www.salton.com.br /familiasalton



