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VINO ESPUMANTE BLANCO BRUT

Chardonnay
Pinot Noir
Riesling

Serra Galicha

Obtencion del vino base:
« Despalillado de los racimos
« Extraccién del mosto en prensas neumaticas
« Clarificacion previa
« Fermentacidn alcohdlica
« Centrifugacion
* Mezcla de vinos base de diferentes cosechas

Proceso de espumado:
+ Adicion del licor de tiraje: levaduras, nutrientes y azdcar
+ Segunda fermentacidn alcohdlica en autoclaves
+ Maduracién sobre lias durante 6 meses
« Estabilizacion
« Centrifugacion
+ Adicion del licor de expedicidn
« Filtracion
* Embotellado

ALCOHOL 72% vol. | AZUCARES 12 g/I | PH 3,15 | ACIDEZ TOTAL 90 meq/!

*Vista:  Color amarillo pajizo con abundantes burbujas finas

* Olfato:  Aromas de fruta blanca, citricos, frutos secos, levadura,
miel y brioche

* Paladar: Acidez refrescante, agradable cremosidad y notable
persistencia

Quesos
Risottos ligeiros
Carnes blancas

SIGA SUS PREFERENCIAS
JEXPLORE NUEVOS MARIDAJES!

Gregorio Salton, endlogo

B @ /familiasalton



