SALTON

SALTON INTENSO CORTE TINTO SUAVE

VINO TINTO DULCE

COMPOSICION glet:lot .
abernet Franc
VARIETAL o
// \.\";'
ORIGEN DE Campanha Gaticha x ”;\,,,/.»\
4
LAS UVAS
4
PROCESO DE + Despalillado de los racimos
< « Envio de las bayas a tanques de acero inoxidable

VINIFICACION + Maceracion pre-fermentativa

+ Fermentacion alcohdlica con remontajes diarios

+ Descube

« Clarificacién espontanea

* Trasiego

+ Fermentacion malolactica

« Centrifugacion

* Corte

+ Maduracién en tanques de acero inoxidable con duelas de roble

CAMPANEHA francés y americano

- Estabilizacion

][NTENS@ + Endulzado

e — « Filtracion
BYSALTO + Embotellado

ALCOHOL 73% vol. | AZUCARES 30 g/I | PH 3,55 | ACIDEZ TOTAL 75 meq/I

CORTE TINTO SUAVE

VINHO FING TINTO SUAVE NOTAS DE * Vista: Brillante, de color rojo rubi
o DEGUSTACION

* Olfato:  Aromas de pequefios frutos frescos, como grosella,
fresa y mora, junto con notas de tostado y moca

* Paladar: Cuerpo medio, sabor dulce y acidez equilibrada

SUGERENCIAS DE Quesos azules
MARIDAJE Pizzas

Postres

SIGA SUS PREFERENCIAS
JEXPLORE NUEVOS MARIDAJES!

Gregorio Salton, endlogo

www.salton.com.br B @ /familiasalton



