SALTON

SALTON GERAGOES LYVIO “SILO” SALTON 2020
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PROCESO DE - Despalillado de los racimos
V|N|F|CACI6N « Envio de las uvas a los tanques de acero inoxidable

+ Maceracion previa a la fermentacién
+ Fermentacion alcohélica con remontados diarios
+ Maceracion posterior a la fermentacion
* Trasiego
« Clarificacién espontanea
+ Fermentacion malolactica
« Centrifugacion
* Corte
+ Maturacion:
- 70% en barricas de roble francés y americano durante 24
meses
- 30% en tanques de acero inoxidable
« Estabilizacion
« Filtracién
+ Embotellado

ALCOHOL 73,5% vol. | AZUCARES 2,6 /I | PH 3,65 | ACIDEZ TOTAL 84 meg/!

SALTON GERACOES

L@%ﬁ%w NOTAS DE «Vista:  Color rojo rubf

Tanmae | Merlor | Cabernts Fron | DEGUSTACION

L 20 LiviTAD * Olfato:  Aromas de frutas del bosque, como arédndano y mora,
2 frutas secas como ciruela y pasa, ademds de notas de

especias, como clavo y anis

* Paladar: Estructurado, con taninos marcados, acidez equilibrada
y larga persistencia

SUGERENCIAS DE Quesos curados
MARIDAJE Pastas rellenas

Carnes rojas a la parrilla

SIGA SUS PREFERENCIAS
JEXPLORE NUEVOS MARIDAJES!

Gregdrio Salton, endlogo

www.salton.com.br B @ /familiasalton



