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CHALISE TINTO SUAVE

VINO DE MESA TINTO SUAVE

Corte de uvas americanas

Serra Galcha

+ Despalille de los racimos

« Envio de las bayas a los tanques de acero inoxidable
* Fermentacidn alcohdlica con remontajes diarios
+ Descube

« Clarificacién espontanea

* Trasiego

+ Fermentacion maloléctica

« Centrifugacion

« Estabilizacién

+ Endulzamiento

« Filtracion

+ Embotellamiento

ALCOHOL 70 %vol. | AZUCARES 60g/! | ACIDEZ TOTAL 90meq/l| pH 3,35

* Vista: Coloracion rubi
* Olfato:  Aromas de frutos rojos frescos
* Paladar: Liviano, de dulzura y acidez equilibradas y de sabor

frutado
Quesos
Pastas
Carnes rojas
SIGA SUS PREFERENCIAS!

EXPLORE NUEVOS MARIDAJES!

Gregdrio Salton, endlogo
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