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CHALISE ROSE SUAVE

Vino de Mesa Rosado Suave
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FAMI'LIA SALTON

Isabel
Hebermont
Seyve Villard

Serra Gatcha

Después del prensado de las uvas el mosto es fermentado
en contacto con fermentos seleccionados. El vino es clarifi-
cado y filtrado antes de su embotellamiento.

ALCOHOL 10% vol. | AZUCARES 3,2 g/l | ACIDEZTOTAL 71 meq/1| pH 3,46
*Los datos son para referencia, pueden sufrir variaciones.

* Vista: Brillante, coloracion morado claro (cereza poco
madura).
* Olfato:  Aroma de frambuesas y moras.

* Paladar: Sabor suave y agradable.

Frutos del mar, pescado, quesos leves, pastas suaves y sopas.

SIGA SUS PREFERENCIAS!
EXPLORE NUEVOS MARIDAJES!

Gregdrio Salton, endlogo

B /FamiliaSaltonWinery
/FamiliaSaltonWinery



